
 

 

 
 

P R E S S  R E L E A S E                       

2023年12月18日 

グランドニッコー東京 台場 

ルビーチョコレートを使用した上品なショコラクリュをはじめ 

カカオの余韻を楽しめる甘美なスイーツが満載！ 

グランドニッコー東京 台場 
『バレンタインスイーツ&パン 2024』 
提供期間：2024年2月1日（木）～2月14日（水） 

「東京を楽しむ 東京をくつろぐ」ひとときをお届けするグランドニッコー東京 台場（住所：

東京都港区 代表取締役社長 総支配人：塚田 忠保）は、2024 年 2 月 1 日（木）～2 月 14 日

（水）の期間中、ホテルのパティシエが手掛けるスイーツや自家製パンをお楽しみいただける

「Bakery & Pastry Shop」にてバレンタインに向けた限定のチョコレートスイーツやパンを販売い

たします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

グランドニッコー東京 台場のバレンタインでは、2021 年の初登場以降、毎年人気のルビーチョコ

レートとビターチョコレートをどちらもお楽しみいただける「ショコラクリュ」と、トップに施された

クレームマンゴーパッションの鮮やかなオレンジ色が目を引く「ムースショコラ キャラメルエキゾチ

ック」が登場します。 

例年ご好評をいただいている「ショコラクリュ」は、フランスの高級ショコラブランド・ヴァローナ

のカカオの香り高いビターチョコレートと華やかなピンク色と風味豊かな味わいが魅力のルビーチョ

コレートを使用した、2 種類をご用意しています。口に入れた瞬間にふわりと溶けて香りが広がりま

す。カカオの余韻に浸れる贅沢な一品です。「ムースショコラ キャラメルエキゾチック」はビターなチ

ョコレートムースにクレームショコラ、コクのあるキャラメルクリーム、フルーティーなクレームマ

ンゴーパッションを組み合わせた味わい深い大人のスイーツです。それぞれ風味の異なる 3 種のクレ

ームが合わさることによる、エキゾチックなハーモニーをご堪能ください。 

ベーカリー商品もバレンタインをモチーフにしたラインアップを取り揃えています。冬のベーカリ

ー商品「いちごのデニッシュ」が期間限定でバレンタイン仕様になった、見た目も可愛い「いちごと

チョコレートのデニッシュ」、ほろ苦いココア風味の生地にチョコチップと甘酸っぱいクランベリーを

たっぷりと練り込んだ「チョコレートとクランベリーのハードブレッド」をご用意しました。 

大切な方へのギフトや自分へのご褒美にぴったりの、グランドニッコー東京 台場のバレンタインス

イーツ&パンで、愛のあふれる素敵なひとときをお過ごしください。 

 

 



【グランドニッコー東京 台場『バレンタインスイーツ&パン 2024』概要】 

・販売場所：グランドニッコー東京 台場 2 階「Bakery & Pastry Shop」（台場駅直結） 

・販売期間：2024 年 2 月 1 日（木）～2 月 14 日（水）※一部商品、販売期間が異なります。 

・ご予約・お問い合わせ：03-5500-6623  

 

◆ショコラクリュ 

香り高いカカオを感じられるビターチョコレートの生チョコと、華やか

なピンク色とフルーティーな風味が特徴のルビーチョコレートを使用し

た生チョコの 2 種の異なる味わいがお楽しみいただけます。豊かなコク

となめらかな口どけ、カカオの余韻に浸れる贅沢なスイーツです。 

 

価格：￥1,300 

 

 

◆ムースショコラ キャラメルエキゾチック 

※販売期間：1/1（月・祝）～2/29（木） 

ビターなチョコレートムースにクレームショコラとコクのあるキャラメ

ルクリームを入れ、やわらかい甘みのココナツのメレンゲ生地を合わせ

ました。トップのクレームマンゴーパッションのフルーティーな味わい

と、ショコラの織りなすハーモニーをお楽しみください。 

 

価格：￥700 

 

 

◆いちごとチョコレートのデニッシュ 

いちごのデニッシュが期間限定でバレンタイン仕様になりました。 

サクサクのデニッシュにまろやかなチョコレートカスタードクリーム、

真っ赤ないちごを乗せ、さらにチョコカスタードとホイップクリームを

合わせた濃厚なクリームを絞りました。甘酸っぱいいちごがショコラの

上品な香りを引き立てる、見た目にも可愛いデニッシュパンです。 

 

価格：￥500 

 

 

◆チョコレートとクランベリーのハードブレッド 

香りと食感にこだわったバケット生地に、ほろ苦い味わいのココアを練

り込み、たっぷりのチョコチップと甘酸っぱいクランベリー、サクッと

香ばしいクルミを混ぜ込んだバレンタインにぴったりなブレッドです。 

 

 

価格：￥650 

 

※表示価格はすべて消費税込みです。 

  



【グランドニッコー東京 台場の施設概要】 

所 在 地 ： 東京都港区台場 2 丁目 6－1  

敷地面積 ： 20,870 ㎡（6,313 坪） 

ホ テ ル ： 地下 3 階 地上 30 階 

延床面積 ： 123,775 ㎡（37,507 坪） 

施設構成 ： 客室数 882 室、宴会場 17 室、レストラン・バー9 ｹ所、ウエディングチャペル 2 ｹ所 

神殿、フィットネスクラブ、屋外プール、エステ、ギャラリー ほか 

アクセス ： 新交通ゆりかもめ 台場駅に直結 / りんかい線東京テレポート駅 徒歩約 10 分 

電話番号 ： 03-5500-6711（代表） 

公式サイト ：  https://www.tokyo.grandnikko.com/ 

 

＜グランドニッコー東京 台場 ブランドメッセージ＞ 

東京を楽しむ 東京をくつろぐ 
レインボーブリッジを越えればそこは日常を離れた別世界。陽の光に輝く水面と青く澄みわたる風、

心弾む特別な時がはじまります。高層階のレストラン、ゲストルームからは東京湾のパノラマビュー

が見渡せ、海の向こうには表情豊かな東京の街が広がります。大切にしたのは「晴れやかな気持ちで

笑顔あふれるひとときを」という思い。心がほどけていくような喜びに満ちた体験をお届けします。 

 

 

 

＜報道関係者の方からのお問い合わせ先＞ 

グランドニッコー東京 台場 PR 事務局 担当 原・豊永・松下 

Tel：03-5572-6062 Fax：03-5572-6065  E-mail：grandnikkotokyodaiba@vectorinc.co.jp 

＜一般の方からのお問い合わせ先＞ 

グランドニッコー東京 台場 Tel：03-5500-6711（代表） 

https://www.tokyo.grandnikko.com/
about:blank

