
Prefixed Lunch Menu 

表示料金は消費税・サービス料込となっております。 
 All prices are inclusive of service charge and tax.

Weekdays / 平日
     Weekends , Holidays / 土日・祝祭日

¥6,000
¥7,000

  さつま芋と人参の冷製ポタージュ 根菜とソーセージのポトフ風スープ

スープ

・Sweet Potato and Car�ot cold Potage ・Root and Sausage Soup 

Soup

Main Dish

 

メインディッシュ

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Desser� 
デザート

・お好きなデザートをブッフェより  ★

プリフィックスランチメニュー

※1 品ずつお選び下さい

Please Choose One Menu Each

Appetizer
アペタイザー

 ・Appetizer of the Day , Three Kids   ★
本日の前菜 3 種盛り合わせ

※入荷状況により食材の変更があります。

Meat of the Day ★ 

ラムバーグのグリル シャスールソース
・Grilled Lamb burg Sauce Chasseur

卵 小麦 落花生 えび かにそば乳
CrabWheatMilkEggs ShrimpPeanut Buckwheat

★…アレルギーにつきましてはスタッフまでお聞きください

Please ask the staff details about allerg�

アトランティックサーモンのグリル グリビッシュソース
・ Grilled Salmon Sauce Gribiche

・ Bar�acuda with Hazelnut Sauce Tapenade 

・Smoked Salmon , Shrimp , Fusilli Crepe Roll Sauce Pear  
スモークサーモン、エビ、フィジリのクレープロール 洋梨ソース

・ Pork and Chest�ut P-ound cake Calvados Cream with Apple past 

 
牛サーロインのグリル 赤ワインソース
＊Grilled Beef Sirloin Sauce Red Wine

オマール海老とホタテ貝柱のグリル エスカルゴバターソース 
＊Grilled Lobster and Scallop Sauce Escargot Butter  

+¥1,200 +¥1,200

本日の肉料理
Additional  

締めのオムライス トリュフソース  白または黒
・Japanese Omelette Rice with White and Black Tr�ffle Sauce +¥1,200

・Thigh Meet Confit Chimichurri Sauce

 

Fish of the Day ★
本日の魚料理

くるみ
Walnut

カプレーゼ風 冷製カッペリーニ
・Caprese St�le Cappellini +¥1,000

豚肉と栗のパウンドケーキ カルヴァドスクリーム 林檎ペースト添え

骨付き鶏モモ肉のコンフィ チミチュリソース　
・Chickin Thigh Meat Confit Sauce Chimichuri  

カマスのへーゼルナッツ入りパン粉焼き タプナードソース


