
アップグレードオプション　Up Grade Option

※お肉は10ｇ単位で追加頂けます。Additional Beef can be orderd in increments of 10g

◆＋50ｇ ▷ サーロイン　￥3,750　フィレ　￥6,000
+50g Sirloin ￥3,750　Fillet ￥6,000

◆＋100ｇ ▷ サーロイン　￥7,500　フィレ　￥12,000
+100g Sirloin ￥7,500　Fillet ￥12,000

ワオウ和王
￥24,000"WAOH"

Assorted Appetaizer

和王前菜2種盛り合せ

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

和王ロースの焼きしゃぶ サラダ添え
Grilled Beef Shabu Shabu Style with Salad

Rice or Garlic Rice with  Beef Tendon and Bamboo Shoot
ご飯 または 牛すじと姫竹のガーリックライス

季節のフルーツとシャーベット
Fruits and Sherbet

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Sirloin 100g

◇くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 サーロイン100ｇ

◇くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 フィレ 80ｇ ▷ ＋￥1,500
“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Fillet 80g

和王の赤ワイン煮込み サマートリュフ添え
Stewed Beef with Summer Truffle

※前日までの完全予約制となっております。

7 ・ 8 月限定ディナーコース



アップグレードオプション　Up Grade Option

※お肉は10ｇ単位で追加頂けます。Additional Beef can be orderd in increments of 10g

◆＋50ｇ ▷ サーロイン　￥3,750　フィレ　￥6,000
+50g Sirloin ￥3,750　Fillet ￥6,000

◆＋100ｇ ▷ サーロイン　￥7,500　フィレ　￥12,000
+100g Sirloin ￥7,500　Fillet ￥12,000

かぐら神楽
￥20,000"KAGURA"

Peache Gazpacho, Cocktail Style

桃のガスパチョ カクテルスタイル

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

四万十産 鰻の白焼き フレンチジャポネソース
Sauteed  Eel, French japone Sauce

Rice or Garlic Rice with Whelk Shell and Spicy MISO 
ご飯 または つぶ貝と神楽南蛮味噌のガーリックライス

トロピカルサバラン バニラアイス添え
Tropical　Savarin, with Vanilla Ice Cream

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Sirloin 100g

◇くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 サーロイン100ｇ

◇くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 フィレ 80ｇ ▷ ＋￥1,500
“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Fillet 80g

肉巻きハンバーグ 「和王」 グリーンペッパーソース
“WAOH” Hamburg, Green Pepper Sauce



表示料金は消費税・サービス料込となっております。
All prices are inclucive of service charge and tax.

みずほ瑞穂
￥28,000"MIZUHO"

そら天
￥35,000"SORA"

Rice or GarlicRice
ご飯 または ガーリックライス

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

フルーツとシャーベット
Fruits and Sherbet

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Amuse

先付け

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

鮑
Abalone

伊勢海老(半身)
Spiny ISE Lobster (Half)

フォアグラのソテー
Sauteed Foie Gras

ホタテのマリネ キャビア添え
Marinated Scallop with  Caviar

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH”
Sirloin 100g or Fillet 80g

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」
サーロイン100ｇ または フィレ80ｇ

Rice or GarlicRice
ご飯 または ガーリックライス

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

フルーツとシャーベット
Fruits and Sherbet

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Amuse

先付け

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

伊勢海老(半身)
Spiny ISE Lobster (Half)

フォアグラのソテー
Sauteed Foie Gras

ホタテのマリネ キャビア添え
Marinated Scallop with  Caviar

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH”
Sirloin 100g or Fillet 80g

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」
サーロイン100ｇ または フィレ80ｇ

卵 小麦 蕎麦 落花生 海老 蟹乳


