
Dinner Menu 
Please Choose One Menu Each

※1 品ずつお選びください。

♦Appetizer アペタイザー

♦Soup スープ

♦Fish 魚料理

♦Meat 肉料理

プリフィックスディナー

イベリコ豚タンと丸茄子のグリル 柚子とネギのソース

タスマニア産オーシャントラウトのグリル　マカデミアンナッツとフィンガーライムの香り

オーストラリア産鮑とパーナ貝のフリット　エスカルゴバターソース
＊Aust�alian Abalone and Per�a Shell Frit Escargot Butter Sauce

Bouillion Soup of Iberian Pork and Vegetables
イベリコ豚と野菜のブイヨンスープ

ニュージーランド産金目鯛のコンソメスープ

本日のお魚
Fish of the Day

オーストラリア産ロブスターのグリル　キャビアのベルモットソース
＊Aust�alian Grilled Lobster Caviar and Ver�outh Sauce 

＊Grilled Lobster Nant�a Sauce
＋¥3,500

＋¥2,500

Prefixed Dinner

＊Consommé Soup of New Zealand’s Splendid Alfonso

オマール海老のグリル　ナンチュアソース

New Zealand’s Grilled King Salmon Sholon Sauce
ニュージーランド産キングサーモンのグリル　ショロンソース

ビートルートのポタージュ
Potage of Beat Root 

+¥1,000

Grilled Iberico Pork Tong�e and Egg�lant with Yuzu and Leek Sauce

Tasmanian Grilled Ocean Trout Macadamian Nuts  and Finger Lime Flavor

オーストラリア産カンガルー
Aust�alian Kangaroo 

本日のお肉

オーストラリア産 骨付き仔羊
＊Aust�alian Lamb with Bone 

国産牛ロース肉
＊Japanese Beef Loin  

国産牛フィレ肉
＊Japanese Beef Filet

 
＋¥3,000

＋¥3,500

Meat of the Day  ★

ニュージーランド産骨付き仔羊
＊New Zealand’s Lamb with Bone

 

オーストラリア産アンガス牛ストリップロイン ＋¥1,000

+¥1,000

+¥1,000

  

＊Aust�alian Ang�s Beef Sirloin

♦Desser� デザート 

All prices are inclusive of service charge and tax.
表示料金は消費税・サービス料込となっております。

卵 小麦 落花生 えび かにそば乳
CrabWheatMilkEggs ShrimpPeanut Buckwheat

★…アレルギーにつきましてはスタッフまでお聞きください

Please ask the staff details about soup and salad

¥12,000

  Coffee or Tea
コーヒーまたは紅茶

★

本日のデザート
Desser� of the Day ★

＋¥3,000

(Chimichur�i Sauce,Red Wine Sauce,Black Pepper Sauce)
Please enjoy meat dishes with 3 kinds of sauces

肉料理は３種類のソースでお楽しみ下さい。
（チミチュリソース、赤ワインソース、黒胡椒ソース）

Orange Tar� with Vanilla Ice Cream
オレンジタルト　グラスバニーユと共に

Gateau Chocolate with Ber�� Sauce
ガトーショコラ　ベリーソース

Matcha Mille Feuille with Pistachio Ice Cream
 抹茶のミルフィーユ　ピスタチオアイス共に

Caramel Mousse with Caramelized Pear
キャラメルムース　洋ナシのキャラメリゼ

オーストラリア産アンガス牛テンダーロイン ＋¥2,000
＊Aust�alian Ang�s Beef Filet 


