
アップグレードオプション　Up Grade Option

※お肉は10ｇ単位で追加頂けます。Additional Beef can be orderd in increments of 10g

◆＋50ｇ ▷ サーロイン　￥3,750　フィレ　￥6,000
+50g Sirloin ￥3,750　Fillet ￥6,000

◆＋100ｇ ▷ サーロイン　￥7,500　フィレ　￥12,000
+100g Sirloin ￥7,500　Fillet ￥12,000

かぐら神楽
￥20,000"KAGURA"

Corn Brulee with Corn Tuile and Sea Urchin

トウモロコシのブリュレ チュイルと塩水雲丹添え

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

愛知県産 鰻の白焼き 2種のソースで
Japanese Eel, 2Kinds of Sauce

Rice or Garlic Rice with Spicy MISO and  Boiled Beef
ご飯 または 神楽南蛮味噌と牛しぐれ煮のガーリックライス

くまもと黒毛和牛プレミアム「和王」肩ロース(ザブトン)と
賀茂ナスの鉄板焼き サマートリュフ飾り

Japanese Beef Chuck and Egg Plant with Summer Truffle

ピーチメルバのタルト仕立て ベルベーヌのジュレ
Tart with Peach Melba and Verbena Jelly

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Sirloin 100g

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 サーロイン100ｇ

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」 フィレ 80ｇ ▷ ＋￥1,500
“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH” Fillet 80g



表示料金は消費税・サービス料込となっております。
All prices are inclucive of service charge and tax.

Amuse

先付け

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

伊勢海老(半身)
Spiny ISE Lobster (Half)

フォアグラのソテー
Sauteed Foie Gras

みずほ瑞穂
￥24,000"MIZUHO"

そら天
￥35,000"SORA"

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH”
Sirloin 100g or Fillet 80g

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」
サーロイン100ｇ または フィレ80ｇ

Rice or GarlicRice
ご飯 または ガーリックライス

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

フルーツとシャーベット
Fruits and Sherbet

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Rice or GarlicRice
ご飯 または ガーリックライス

MISO Soup, Japanese Pickles
赤だし、香の物

フルーツとシャーベット
Fruits and Sherbet

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

Amuse

先付け

季節野菜の鉄板焼き
Grilled Seasonal Vegetables

鮑
Abalone

伊勢海老(半身)
Spiny ISE Lobster (Half)

フォアグラのソテー
Sauteed Foie Gras

鉄板で仕上げる前菜
Appetizer

“KUMAMOTO” Japanese Beef Premium “WAOH”
Sirloin 100g or Fillet 80g

くまもと黒毛和牛プレミアム 「和王」
サーロイン100ｇ または フィレ80ｇ


	銀杏ディナー①神楽7.1～ HP用
	銀杏ディナー②最新 - HP用

