
 

 

 
 

PRESS RELEASE                                 

2019年5月14日 

                                               
 

華やかな見た目と爽やかな味わいが夏のはじまりを告げる 

夏の香りを纏ったトロピカルフルーツのスイーツ＆パンが登場！ 

グランドニッコー東京 台場  

「トロピカルスイーツ＆パン 2019」 

2019年6月1日（土）より販売開始 
 

「東京を楽しむ 東京をくつろぐ」ひとときをお届けするグランドニッコー東京 台場（住所：東京都港区 

代表取締役社長 総支配人：塚田 忠保）では、2019 年 6 月 1 日（土）よりホテル直営の「Bakery & 

Pastry Shop」にて、夏のはじまりを告げるオレンジやマンゴー、ブルーベリーなどのトロピカルフルーツを

使ったスイーツやパンの販売を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「Bakery & Pastry Shop」では、「オレンジムース」「マンゴープリン」「マンゴーエクレア」「ブルーベリーエクレ

ア」のスイーツ 4点と「レモンクリームパン」「ブルーベリーデニッシュ」のパン 2点を販売いたします。 

 

爽やかなオレンジムースにさっぱりとしたヨーグルトムースを入れたなめらかな口当たりが夏らしい「オレン

ジムース」や、ココナッツのムースにパイナップル入りビネガーのジュレを合わせた「マンゴープリン」、濃厚な

マンゴーカスタードと飾りにフレッシュマンゴーとドライマンゴーの両方を使ったマンゴー好きにはたまらない

「マンゴーエクレア」、旬のブルーベリーとアサイーのクリームとヨーグルトクリームの相性が抜群の「ブルーベ

リーエクレア」といった、爽やかな酸味と甘味で夏の訪れを感じるスイーツを用意しました。 

また、自家製のレモンクリームとマスカルポーネ風味のホイップクリームを包んだ、冷やしても美味しい「レ

モンクリームパン」や、サクサクのデニッシュ生地にクリームチーズ入リクリームとたくさんのブルーベリーを乗

せたデザート感覚でお楽しみいただける「ブルーベリーデニッシュ」など、夏ならではの味をお楽しみいただけ

るパンも販売いたします。 

 

東京湾からの潮風が運ぶ夏の匂いを感じながら、見た目も華やかな夏の訪れを感じさせる爽やかなスイー

ツやパンをぜひご堪能ください。 

 

 

 



【グランドニッコー東京 台場 トロピカルスイーツ＆パン 2019概要】 

■Bakery & Pastry Shop 

・販売場所：Bakery & Pastry Shop （台場駅直結）  

・販売期間：2019年 6月 1日（土）～8月 31日（土） 10：00～20：00  

             ※7月 1日（月）～8月 31日（土）9：00～20：00 

・ご予約・お問い合わせ：03-5500-6623 

 

◆オレンジムース 

爽やかな柑橘オレンジムースの中にさっぱりとしたヨーグルトムース

とオレンジゼリーを入れ、表面をグラッサージュで仕上げた、口に入

れた瞬間の口当たりがなめらかなスイーツです。 

 

料金：大￥2,038（消費税別） 

：小 ￥528（消費税別） 

 

 

◆マンゴープリン 

柔らかなココナッツのムースとマンゴープリンにパイナップル入りビネ

ガーのジュレを合わせて、つるんとさっぱりお召し上がりいただける、

暑い夏にピッタリの酸味と甘味のバランスの良いプリンに仕上げまし

た。 

 

料金：￥556（消費税別） 

 

 

◆マンゴーエクレア 

濃厚なマンゴーカスタードをたっぷりつめたエクレアにフレッシュマン

ゴーとドライマンゴーの 2種類のマンゴーを飾りつけた、色合いもトロ

ピカルな雰囲気満載のエクレアです。 

 

料金：￥399（消費税別） 

 

 

◆ブルーベリーエクレア 

ブルーベリーにアサイーをブレンドしたブルーベリーの味わいが濃厚

な自家製ジャムにヨーグルトクリームを合わせ、まるでブルーベリー

をまるごと味わう気分にさせてくれます。 

 

料金：￥399（消費税別） 

 

 

◆レモンクリームパン 

ほんのり黄色い生地に自家製クリームとマスカルポーネ風味のホイ

ップクリームを包んだ、爽やかな味わいが楽しめる夏にピッタリの一

品です。ぜひ冷やしてお召し上がりください。 

 

料金：￥241（消費税別） 

 

 

◆ブルーベリーデニッシュ 

カスタードクリームを絞って焼き上げたサクサクのデニッシュ生地に

クリームチーズ入のクリームをたっぷり絞り、旬のブルーベリーをたく

さん乗せた、スイーツ感覚でお召し上がりいただけるデニッシュで

す。 

 

料金：￥241（消費税別） 

 



【グランドニッコー東京 台場の施設概要】 
所 在 地 ： 東京都港区台場 2丁目 6－1  

敷地面積 ： 20,870㎡（6,313坪） 

ホテル ： 地下 3階 地上 30階 

延床面積 ： 123,775㎡（37,507坪） 

施設構成 ： 客室数 882室、宴会場 17室、レストラン・バー10 ｹ所、ウエディングチャペル 2 ｹ所 

神殿、フィットネスクラブ、屋外プール、エステ、ギャラリー、他 

アクセス ： 新交通ゆりかもめ 台場駅に直結 / りんかい線東京テレポート駅 徒歩約 10分 

電話番号  ： 03-5500-6711（代表） 

公式サイト ： www.tokyo.grandnikko.com 

 

＜グランドニッコー東京 台場 ブランドメッセージ＞ 

東京を楽しむ 東京をくつろぐ 
レインボーブリッジを越えればそこは日常を離れた別世界。陽の光に輝く水面と青く澄みわたる風、心弾む特

別な時がはじまります。高層階のレストラン、ゲストルームからは東京湾のパノラマビューが見渡せ、海の向こ

うには表情豊かな東京の街が広がります。大切にしたのは「晴れやかな気持ちで笑顔あふれるひとときを」と

いう思い。心がほどけていくような喜びに満ちた体験をお届けします。 

 

 
＜報道関係者の方からのお問い合わせ先＞ 

グランドニッコー東京 台場 PR事務局 担当 松下・中村 

TEL：03-5572-6062 FAX：03-5572-6065  MAIL：grandnikkotokyodaiba@vectorinc.co.jp 

＜一般の方からのお問い合わせ先＞ 

グランドニッコー東京 台場 TEL：03-5500-6711（代表） 
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